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Nuh Cimento Kiz Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi

Gastronomi Yarigmasi Degerlendirme Cizelgesi

Degerlendirme Kriteri Puan
Kiyafet Kurallarina Uymak (5) 5
Bayrak Torenine Katilmak (5) 5
(OQKY Madde 164) Bélimle ilgili Etkinliklerde Verilen Gorevleri Yerine 5
Getirmek (5)

Devamsizlik Yapmamak, Derse Ge¢ Kalmamak (5) 5
Okul Nobetindeki Gorevlerini Yerine Getirmek (5) 5
(OOKY Madde 157) Atolye Dersinde Eksik Malzeme Getirmemek (5) 5
(OOKY Madde 35-36) Mesleki Geligim ve ilgi (5) 5
(OOKY Madde 12) Atdlyede Hijyen ve Sanitasyon Kurallarina Uymak (5) 5
Sinif Temizliginde Gorevini Yerine Getirmek (5) 5
(OOKY Madde 157) Pisirme ve Dograma Tekniklerini Bilmek (5) 5
(OOKY Madde 157) Genel Servis Kurallarini Bilmek (5) 5
Atdlyedeki Kilik-Kiyafet Yonetmeligine Uymak (5) 5
Tabak Prezantasyonunu Bilmek (5) 5
Profesyonel On Hazirlik (5) 5
Atdlyenin Genel Dizen ve Tertibi (5) 5
Disiplin Cezasi Almamig Olmak (10) 10
;F1e5r;1sil Yetenegi, Ogretmen ve Arkadaslarina Kargi Tutum ve Davraniglar 15
Okul Adina Yurtigi Yarigmalara Katilmamig Olmak (5) 5
Okul Adina Yurtdisi Yarigmalara Katilmamig Olmak (10) 10

TOPLAM| 115




